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Toast aux Crevettes 155:-
Rékor, forellrom, majonnds, dill, citron & smOrstekt toast brdd

Tartare de Boeuf 169:-
R3biff med klassiska tillbehor

Escargot 149:-
Cognac flamberade sniglar, chili, vitldk, citron, persilja & surdegsbrod

PLATS/VARMRATTER

Steak de boeuf 315:-
Grillad Ryggbiff m. cognacsds. Serveras m. pommes pont neuf

Dos de cabillaud 305:-
Smorstekt Torskrygg m. handskalade rdkor, pepparrot, dgg & brynt smor.
Serveras m. kokt potatis

Filet dagneau 335:-
Lammytterfilé m jorddrtskocks puré, sparris, tryffelsky & fdrsk riven svart tryffel

Moules Mariniéres 239:-
Bldmusslor, vitt vin, vitlék, gradde, persilja,
serveras med aioli, pommes frites & surdegsbrdd
Chili Moules Frites 239:-

Bldmusslor, chili, vitlok, vitt vin, 18k, persilja, citron,
serveras med aioli, pommes frites & surdegsbrod
Hamburger Maison 195:-

Hogrevsburgare, tryffelmayo, bacon, karamelliserad 16k

& gruyéreost, serveras med pommes frites

Salade aux Chévres 209:-
Panerad chévre, sallad, marconamandlar, fikonhonung & betor

DESSERT

Ljummen ostkaka m hjortronsylt, rostade mandlar & grddde 85:-
Choklad brownie m. vaniljglass & karamellsds 95:-
La Vue’s Trio 125:-

Enkel espresso, chokladtryffel & 3 cl calvados
eller 3 cl marc
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